
WIRTSHAUS
IM OX

U N S E R  H A U S B R O T
mit verschiedenen Dips

9.90  

O M A S  K Ä S E S P Ä T Z L E
gratiniert, in leichter Bergkäsesoße
mit Schnittlauch und Röstzwiebeln

14.50

D R E I  B U N T E
Spinat-, Rote Bete- und Käse-Semmel-

knödel mit Pilzrahmsoße
und gebratenen Champignons 

17.50

D I C K E  K N O L L E
mit Kräuterfrischkäse und kleinem Salat

13.50

F R I T T E N  M A L  A N D E R S
mit gezupftem Schweinefleisch

   und BBQ-Soße
17.90

Kleine
Gaumen
f r e und e

O M A s
K A R T O F F E L S Ü P P C H E N

mit Mettwurst und Croutons
8.50

G Ä N S E S U P P E 
K L A S S I S C H - T R A D I T I O N E L L

kräftige Gänsesuppe nach Haustezept 
mit zartem Gänsefleisch,Wurzelgemüse 

und feinen Schnittlauch
8.50

Zum
Lö f f e ln

D A S  O R I G I N A L
1 Paar Münchner Weißwürste von

Vinzenz Murr mit süßem Senf
und Brezn

10.90

C U R R Y W U R S T
vom Ochsen, mit gelber Currysoße,

Fritten und Rahm-Krautsalat
15.90

H I M M E L  &  E R D E
mit gebratenen Blutwurstscheiben

und Schmorzwiebeln
18.50

Iss    dir 
W u r s c h t S C H E I B E  L E B E R K Ä S

gebraten, mit Spiegelei, Kartoffelstampf,
grober Senfsoße und hausgemachten

Röstzwiebeln 
18.90

 W I E N E R  S C H N I T Z E L
feines Kalbsschnitzel aus dem Rücken 
mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat

und Preiselbeeren
32.90

  J Ä G E R S  S C H W E I N E R E I
2 Schweineschnitzel mit Pilzrahmsoße,

gebratenen Champignons
und Bratkartoffeln

23.90

  S C H W E I N E L E N D E
 gebratenes Schweinefilet

mit Rahmwirsing und Speckrösti
24.90

 Z W I E B E L R O S T B R A T E N
 leicht geklopfte, gebratene Scheibe

vom Roastbeef  mit Spätzle, Jus,
Schmor-, Röstzwiebeln und Salat

29.90

W I R T S H A U S  G U L A S C H
 vom Rind, in Altbier-Soße

mit Spinat-Semmelknödeln
mit Rahm-Krautsalat

25.90

W A G Y U  B U R G E R
von unserem Freund Philipp Ter Haar,
purer Fleischgeschmack mit Coleslaw

und Fritten
24.90

# W U R S T F L U E N C E R
T R I F F T  W I R T S H A U S

Markus Grimms Käsebratwurst
mit ordentlich Käse und leichter

Schärfe, legt sich geschmeidig auf
Rahmwirsing mit Sahnesoße

und Kartoffelstampf
16.90

D e f t i g

S P Ä T Z L E P F A N N E
mit Rahmwirsing, Schnittlauch

und Wurzelgemüse 
15.90

  W I R T S H A U S P F A N N E
mit gebratenem Schweinefilet,

Schweinshaxe, Blutwurst, Leberkäse, 
Sauerkraut und Bratkartoffeln

26.90

Aus der 
P fa nn e

K L E I N E R  B U N T E R
kleiner bunter Salat mit Rohkost-

und Blattsalaten
6.50

Dr e s s i n g
alle Salate wahlweise mit unserem

Haus-, Joghurt- oder Caesar-Dressing

V I E L E  B U N T E  B L Ä T T E R
Rohkost- und Blattsalate

12.90

Blattsalate mit gerösteten Nüssen,
Kernen und Kürbiskernöl

16.50

Blattsalate mit gebratenen Hähnchen-
bruststreifen, Kirschtomaten und 

„Altem Gouda”
18.90

Blattsalate mit gebratenem
Ziegenfrischkäsetaler

 und Preiselbeeren
17.90

Blattsalate mit Räucherlachs, Speckrösti
und Kräuterfrischkäse

20.90

Grün z eug I N  H Ü L S E  &  F Ü L L E
leckerer orientalischer

Kichererbseneintopf  mit roten Linsen,
Paprika, Spinat und Tofu

16.90

C U R R Y W U R S T
gebratene "Rostbratwurst", mit gelber
Currysoße, Fritten und kleinem Salat

17.90

V E G A N E R  B U R G E R
 mit Salat, Sandwich Gurke,

Sesamsoße und Fritten 
19.90

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T 
  mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat, 

Preiselbeeren und Zitrone 
22.90

Deffi is(s)t lecker!
D E F F I S  L E B E R K Ä S E

L A U G E N - B A G E L
mit Rotkohlsalat und Dip

von süßem Senf
12.90

D E F F I S  F R I T T E N 
M A L  G A N Z  A N D E R S

mit gebratenen Frikkoscheiben
und gelber Currysoße

14.50

D E F F I S  C R I S P Y
C H I C K E N  B U R G E R

mit Eisbergsalat, Sweet-Chili Mayo
und Fritten

19.90

100%
V Eg an

B R A T L A X E
gebratenes Lachsfilet auf  mariniertem 
Ofengemüse mit Rosmarinkartoffeln

und „Altem Gouda“
24.90

F I S C H F I L E T  I M
K N U S P E R M A N T E L

oder einfach Backfisch,
mit Kartoffel-Gurkensalat,

Wirtshaus-Remoulade und Zitrone
18.90

Aus                           dem 
Was s e r

W I E N E R  A P F E L S T R U D E L
lauwarm, mit Vanillesoße

und Vanilleeis
9.50

K A I S E R S C H M A R R N
mit Rosinen, gehobelten Mandeln

und Preiselbeeren
14.50

mit Vanilleeis je Kugel + 2.50
mit Vanillesauce + 2.50

S C H W A R Z W Ä L D E R
K I R S C H

leckere Vanillecreme geschichtet
mit wölkchenhaft em Schokomousse
und feiner Kirschgrütze mit Vanille,

dazu eine Kugel Schoko-Haselnuss Eis
9.90

Schmankerln

Tisch
Reservieren

       ||  Vegetarisch
       ||  Vegan

W ich t i g !

Speisen müssen bis 19:00 Uhr
bestellt werden.

pro Person fallen
5€ Gedeckgeld an.

Z W I S C H E N  F U S S  &  K E U L E 
Schweinshaxe frisch aus dem Rohr

mit Senf  und Hausbrot
19.90

mit Senf, Sauerkraut und Kartoffelstampf
23.90

Ha x e

Vegane  D i p s

Ketchup  ||  1.60
Mayo Dip  ||  1.60
BBQ Soße  ||  1.60


